FEIERTAGSKARTE

Ostern 3.04-6.04.2026/1.Mai/10.Mai/14.Mai/24.Mai & 25.Mai/5. Juni 2026

FITNESSTELLER
MIT DIVERSEN HAUSGEMACHTEN SALATEN GARNIERT

GRUNER SALAT 9.50

SCHWEINS CORDON BLEU *MAISON*
GEMISCHTER SALAT 12.50 Schinken / Kase / hausgemachtes Paniermehl 30.00
BASLER WURSTSALAT EINFACH 14.50 f\

N SCHWEINS CORDON BLEU *KNOBLAUCH* \}
BASLER WURST-KASE SALAT 19.50 Knoblauch / Schinken / Kase / hausgemachtes Paniermehl 31.00
BASLER WURSTSALAT GARNIERT 23.50
. SCHWEINS CORDON BLEU *CHILI*

BASLER WURST-KASESALAT GARNIERT 25.00 Chili / Schinken / K&se /hausgemachtes Paniermehl 31.00
BIRSPARK SALAT Salatschussel /Hausdressing 26.50 SCHWEINS CORDON BLEU *CHILI & KNOBLAUCH* \. -
Pouletstreifen/ Parmesansplitter/ Croutons Chili /Knoblauch / Schinken / Kéise / hausgemachtes 32,00
GAZPACHO 11.50 Paniermehl
kalte Suppe / Tomaten / Peperoni / Zwiebeln /
Croutons GRILLIERTES SCHWEINSSCHNITZEL mit Krautermousse 26.50
AVOCADO TARTAR Tomaten / Oliven / Toast 16.50 20.50 -

SCHWEINSSTEAK mit Krautermousse 27.50
VEGAN SLICES CHIKKEN BIRSPARK SALAT
Hausdressing / Vegane Streifen auf Soja Basis \/@ 26.50 POULETBRUST CORDON BLEU *MAISON*
Vegane Variante mit Italienische Salatsauce erhaltlich* Trutenschinken / Kase / hausgemachtes Paniermehl 28.50
RINDSTARTAR Cognac / Kapern/Zwiebeln/Toast 1950  26.50
POMMES-FRITES ALS BEILAGE .00 POULETBRUST mit Krautermousse 26.50
PORTION POMMES-FRITES 9.50 RINDS ENTRECGTE mit Krdutermousse 41.50
RIND FISCHKNUSPERLI 27.50
FALSCHE SCHNECKEN (Entrecote-Wiirfel) Eglifilet / hausgemachte Tartarsauce / im Bierteig '

Uberbacken mit Krautermousse oder Krautermousse mit frischem

Knoblauch Zesten »Alle Gerichte sind auch mit Pommes Frites erhaltlich.

6 Stiick 12 Stiick

Liebe Gaste,
NATUR 17.00 26.00 unsere Salate werden mit unserer hausgemachten franzésischen Sauce serviert
MIT PORTION POMMES-FRITES 22.50 31.50 die Gluten- & Laktosefrei ist.
KINDER EGGE Wenn Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich,
unsere Gordons Bleus sind auch Glutenfrei oder Laktosefrei erhaltlich.
CHICKEN NUGGETS (4Stk) MIT POMMES-FRITES 12.50

TAGLIATELLE AN TOMATENSAUCE 11.50 Unseren hausgemachten Cordons Bleus haben eine Kochzeit von ca. 30min.



